Iph
&T | Twinen

Lid.

Solidité et fiabilité dans chaque fibre

Guelph Twines Ltd. propose des cones de ficelle de boucher fabriqués a partir de matériaux de
qualité alimentaire supérieure, garantissant fiabilité, résistance, sécurité et performance. Ces
ficelles sont idéales pour lier, brider et maintenir les viandes et les volailles dans les boucheries,
les installations de transformation alimentaire et les cuisines professionnelles.

QUALITE ALIMENTAIRE ET SANS DANGER

Fabriqué en coton 100 % de qualité alimentaire,
sans danger pour le contact direct avec les
aliments.

ROBUSTE ET FIABLE

La ficelle a 12 et 24 brins permet d'obtenir
des nceuds solides et une résistance élevée
a la traction.

QUALITE CONSTANTE

Ficelle lisse et réguliére pour une
manipulation aisée et des performances
constantes.

UTILISATION POLYVALENTE

Idéal pour les bouchers, les transformateurs
de viande, les traiteurs et les cuisines
domestiques.

Prétacommander ? E-mail: info@guelphtwines.com Téléphone: (519) 821-9140 Numéro gratuit : 1-888-771-9140



A PROPOS DE LA FICELLE DE BOUCHER

La ficelle de boucher est un accessoire polyvalent,
couramment utilisé en cuisine et pour la préparation des
aliments. Elle permet de ficeler des morceaux de viande, de
maintenir la farce a l'intérieur d'une volaille ou méme de
regrouper des herbes aromatiques pour parfumer les plats. Sa
robustesse en fait I'outil idéal pour garantir que les aliments
conservent leur forme pendant la cuisson.
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Bouchers Transformateurs Rayons traiteur Traiteurs A ETETS ’ Cuisines
de viande résidentielles
12 PLIS CARACTERISTIQUES 24 PLIS
a _ -
- BT012525 Codes produits BT014025
= 12 brins de 24 brins de
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GT

Téléphone : (519) 821-9140

Numéro gratuit : 1-888-771-9140

info@guelphtwines.com
guelphtwines.com

50 rue Crimea, Guelph, ON
Canada N1H 6J6

Heures d'ouverture :
Du lundi au vendredi
8:00 a.m. = 4:00 p.m. EST

100 % coton

Construction

100 % coton

Oui

Qualité alimentaire

Oui

2 400 pieds

Longueur du c6ne

1500 pieds

Cones de 2 livres

Poids

Cones de 2 livres

25 rouleaux

Conditionnement

par carton

25 rouleaux

Fondée en 1972 par des visionnaires de l'industrie issus de la Brantford Cordage Company,
Guelph Twines s'est rapidement fait connaitre pour la qualité et I'innovation de ses produits grace
a la vaste expérience de ses fondateurs.

Aujourd'hui, Guelph Twines conserve la méme réputation de qualité et la méme force
d'expérience en tant qu'entreprise familiale de troisieme génération fabriquant des ficelles, des
monofilaments et des produits de remplissage de cables pour de nombreuses entreprises
commerciales, industrielles et agricoles dans toute I'Amérique du Nord.

Dans tout ce que nous faisons, nos produits
refleétent I'expérience de nos employés de
I'industrie du cordage, qui se consacrent aux
valeurs de la qualité des produits, de la fiabilité,
de l'innovation, de I'exécution rapide des
commandes et d'un service et d'une
satisfaction exceptionnels de la clientele. Nous
sommes la pour répondre a vos attentes.

Scannez le code QR pour
obtenir des informations.
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